
 
 

„Hier beginnt die Reise ins Land des Genusses – 
ein Ort, an dem Geschmack und Freude sich treffen  

und der Alltag eine kleine Pause macht.“ 
 
 

Die Küchenbrigade unter der Leitung von Executive Chef Christian Flaschberger 
und Küchenchef Martin Waltl, sowie unsere Servicebrigade unter der Leitung von 

Rey Camejo Simonitsch wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

 
Als Ihre Gastgeber des Grandhotel Lienz wünschen wir Ihnen viel Freude und eine 

schöne Zeit. 
 
 
 

Ihr Grandhotel Lienz ***** Team mit  
Familie Westreicher Michaela & Johannes 

 
  



Suppen 
Rindssuppe Natur 7 

Rindssuppe Frittaten, Grießnockerl oder Milzschnitte 9 

Rindssuppe mit dreierlei Einlage 12 

Spargelcremesuppe 9 

 

Salate & Vorspeisen 
Gartensalat mit Balsamico Dressing, Kernen und Croutons 12 

GHL Caesar Salat mit Croutons und Parmesanspänen 12 

    mit gebackenem Mais-Huhn 24 

   mit Garnelen 25 

Carpaccio mit Trüffelcreme, Paprika, Bohnen und Knoblauchbrot  22 

Burrata mit Tomate, Rucola und Parmesan Crumble 21 

3 Stück GHL Frühlingsrollen mit Karotten-Krautsalat 18 

4 Stück Gebratene Garnelen mit Knoblauch-Kräuterbutter und Knoblauchbrot 23 

Beef Tartar mit Toastbrot 24 

5 Stück Schlipfkrapfen mit Blattspinat und Bergkäse, auch vegan         14 

 

Hauptspeisen  
Tranche vom Rinderfilet „Filetsteak“ 37 

mit Gartengemüse und Café de Paris Butter und Beilagen nach Wunsch  

Rinderfilet - Surf and Turf 46 

mit Gartengemüse und Café de Paris Butter und Beilagen nach Wunsch 

Großes Beef Tartar 39 

5 Stück GHL Frühlingsrollen mit Karotten-Krautsalat 25 

8 Stück Schlipfkrapfen mit Blattspinat und Bergkäse (auch vegan)         20 

Gemischter Fischteller mit Kräuterrisotto 33 

7 Stück Gebratene Garnelen  32 

mit Knoblauch-Kräuterbutter und Knoblauchbrot   

Unser Wiener Schnitzel vom Kalb mit kalt gerührten Preiselbeeren  26 

Dicke Pommes, Petersilienkartoffel oder kleiner Beilagensalat 5 

Papardelle mit Ochsenwangen-Bolognaise   24 

 

 



Snacks 
Clubsandwich mit dicken Pommes  23 

Grandhotel Burger mit dicken Pommes (auch vegan)         24 

Schinken Käsetoast mit Cocktailsauce, Caesarsalat oder Pommes 14 

Schmankerl Platte 20 

… mit Wurst, Schinken, Speck, Almkäse und Oliven   

Korb mit dicken Pommes 9 

 

Beilagen 
Kleine Kartoffeln  5 

Dicke Pommes 5 

Gebratenen Pilzen 5 

Kleiner Beilage Salat 5 

Petersilien Kartoffeln 5 

Rotweinsauce 3 

Pfeffersauce 3 

 

Dessert & Eis 
Schokobrownie 12 

Rein pflanzliches Schokomousse mit Beeren 15 

Unser Tiramisu 14 

Käse vom Brett 19 

3 Stück Pralinen 6 

6 Stück Pralinen 11 

Tageskuchen mit Eis und Schlagobers 8 

Frischer Apfelstrudel mit Vanillesauce( Verfügbar Freitag bis Sonntag) 9 

Heiße Liebe 

 (Vanilleeis, Schlagobers und heiße Himbeeren)  10 

Heiße Liebe de Luxe 

 (Vanilleeis, Schlagobers, Eierlikör, Schokobrownie und Himbeeren)  14 

Coup Danmark 

 (Vanilleeis, Schlagobers und heiße Schokoladesauce) 9 

Beeren-Becher 

 (Sorbet und Früchteeis, Beeren und Schlagobers) 10 

Bananensplit 

 (Bananen, Vanilleeis, Schokoladesauce, Mandelsplitter, Schlagobers) 10 

Die Grandhotel Eispalatschinken  

 (Schokoladensauce, Mandelsplitter) 9 



Soups 
Beef soup without garnishes  7 

Beef soup with slices pancakes, semolina dumplings or spleen slice 9 

Beef soup with three kinds of garnishes 12 

Cream of Apargus soup 9 

 

Salads & Appetizers 
Garden salad with balsamic dressing, ceeds and croutons 12 

GHL Caesar salad with croutons and Parmesan shavings 12 

   with fried Corn-fed Chicken  24 

   with Prawns  25 

Carpaccio with truffle cream, peppers, beans, and garlic bread 22 

Burrata with tomato, arugula and parmesan crumble 21 

3 GHL spring rolls with carrot-cabbage salad  18 

4 roasted prawns with garlic-herb butter and garlic bread 23 

Beef Tartare with toast bread 24 

5 East Tyrolian Schlipfkrapfen (Ravioli) with spinach and mountain cheese (vegan)         14 

 

Main Courses 
Tranche of beef fillet “Fillet steak”  37 

with garden vegetables and Café de Paris butter and side dishes if wished  

Beef Filet - Surf and Turf  46 

with Vegetables and Café de Paris Butter and side dishes if wished  

Large Beef Tartar  39 

5 GHL Spring Rolls with Carrot-Cabbage Salad  25 

8 East Tyrolian Schlipfkrapfen (Ravioli) with spinach and mountain cheese (vegan)          20 

Mixed Fish Plate with Herb Risotto  33 

7 roasted prawns with garlic-herb butter and garlic bread  32 

Our Wiener Schnitzel from viel with cold stirred cranberries 26 

thick cut fries or parsley potatoes or a small side salad 5 

Papardelle with ox cheek bolognaise   24 

 
 
 
 



Snacks 
Club Sandwich with thick-cut fries  23 

Grandhotel burger with thick-cut fries (also vegan)         24 

Ham and cheese toast with cocktail sauce and Casear salad or fries 14 

Gourmet platter 20 

…with sausage, ham, bacon, Alpine cheese, and olives  

Basket of thick-cut fries 9 

 

Sides 
Small potatoes  5 

Thick-cut fries 5 

Sautéed mushrooms 5 

Parsley potatoes 5 

Small side salad 5 

Red Wine Sauce  3 

Pepper Sauce  3 

 

Desserts & Ice Cream 
Chocolate Brownie  12 

Chocolate Mousse with Berries….purely plant-based 15 

Our Tiramisu  14 

Cheese Board  19 

3 pralines 6 

6 pralines 11 

Cake of the day with ice cream and whipped cream 8 

Apple strudel with vanilla sauce 9 

Hot Love 

 (Vanilla Ice Cream, Whipped Cream, and Hot Raspberries) 10 

Hot Love de Luxe 

 (Vanilla Ice Cream, Whipped Cream, Eggnog,  

 Chocolate Brownie, and Raspberries) 14 

Danish Sundae 

 (Vanilla Ice Cream, Whipped Cream, and Hot Chocolate Sauce) 9 

Berry cup 

 (sorbet and fruit ice cream, berries, and whipped cream) 10 

Banana Split 

 (Bananas, Vanilla Ice Cream, Chocolate Sauce,  

 Almond Slices, Whipped Cream) 10 

The Grandhotel Ice Crepes 

 (Chocolate Sauce and Almond Slices) 9 



Zuppe 
Brodo di Manzo Naturale  7 

Brodo di Manzo con con frittate, gnocchi di semola o tagli di milza 9 

Brodo di Manzo con tre tipi di guarnizioni 12 

Vellutata di asparagi 9 

 

Insalate e Antipasti 
Insalata con condimento Balsamico, Semi e Crostini 12 

GHL Insalata del giardino con Dressing Caesar 12 

con Pollo Impanato 24 

con Gamberetti  25 

Carpaccio con crema di tartufo, paprika, fagioli e pane all'aglio 22 

Burrata con Pomodoro, Rucola e crumble di parmigiano 21 

3 Involtini Primavera GHL con Insalata di Carote e Cavolo  18 

4 Gamberetti Saltati con Burro all'Aglio e Erbe e Pane all'Aglio  23 

Tartare di Manzo con pane tostare 24 

5 Ravioli di tirolo orientale con Spinaci e Formaggio di Montagna (anche       ) 14 

 

Piatti Principali 
Trancio di filetto di manzo “fillet steak” 

con verdure dell'orto e burro Café de Paris e contorno a scelta 37 

Filetto di Manzo - Surf and Turf –  

con verdure dell'orto e burro Café de Paris e contorno a scelta 46 

Tartare di manzo grande 39 

5 involtini primavera GHL con insalata di carote e cavolo 25 

8 Ravioli di tirolo orientale 

con spinaci in foglia e formaggio di montagna (anche vegano)          20 

Piatto di pesce misto con risotto alle erbe 33 

7 Gamberi fritti con burro alle erbe e pane all'aglio  32 

La nostra cotoletta alla Milanese di vitello con mirtilli rossi mescolati a freddo  26 

patatine spesse o patate al prezzemolo o insalata di contorno 5 

Papardelle con guancia di bue alla bolognese   24 



Snack 
Club Sandwich con Patatine Spesse  23 

Grandhotel Burger con Patatine Spesse (anche vegano)         24 

Toast Prosciutto e Formaggio con insalata con Dressing Caesar o patate fritte 14 

Piatto di Delizie  

 Salame, Prosciutto, Pancetta, Formaggio Alpino e Olive  20 

Cestino di Patatine Spesse                                                                                                                      9 

 

Contorni 
Patate   5 

Patatine fritte  5 

Funghi saltati 5 

Salsa al Vino Rosso  3 

Salsa al Pepe  3 

Insalata di Contorno                                                                                                                                                   5 

 

Dessert e Gelato 
Brownie al Cioccolato  12 

Mousse al Cioccolato con Frutti di Bosco….puramente vegetale 15 

Il nostro tiramisù 14 

Tagliere di Formaggi  19 

3 Cioccolatini 6 

6 Cioccolatini 11 

Torta del giorno con gelato e panna montata  8 

Strudel di mele con salsa alla vaniglia  9 

Amore Caldo 

 (Gelato alla Vaniglia, Panna Montata e Lamponi Caldi)  10 

Amore Caldo de Luxe 

 (Gelato alla Vaniglia, Panna Montata, Liquore all'Uovo,  

 Brownie al Cioccolato e Lamponi)  14 

Coppa Danese 

 (Gelato alla Vaniglia, Panna Montata e Salsa al Cioccolato Caldo)  9 

Banana Split 

 (Banane, Gelato alla Vaniglia, Salsa al Cioccolato,  

 Mandorle e Panna Montata)  10 

Crepes Gelato Grandhotel 

 (Salsa al Cioccolato e Mandorle) 9 

 


